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Produktliste
18.04.16 aimbachhof
PLU Brot (PLU 1) Menge ca. | Einheit
2|2 Holzbackofen Brot (100 % Roggen) aus Baudenbach 0,75 kg
5|Vorlaufbrot aus dem Holzbackofen in Baudenbach 0,75 kg
1500 Bierkrustenbrot aus Ipsheim 1 kg
1501|Roggenbrot mit Natursauerteig aus Ipsheim 1 kg
1506|Dinkel Vollkornbrot aus Ipsheim 0,5 kg
1507 |Kurbiskernbrot aus Ipsheim 0,5 kg
1502|Frankensemmeln aus Ipsheim 1 Stiick
1503|Kdrner- und Roggenbrétchen aus Ipsheim 1 Stiick
PLU Eier Menge ca. | Einheit
751|Eier L Bodenhaltung aus Krautostheim = 10 Stick
752|Eier XL Bodenhaltung aus Krautostheim Q 10 Stiick
952|Eier aus Freilandhaltung, gemischte GroBen 10 Stlick
953|Eier bunt aus Siedelbach 10 Stick
PLU Honig aus Krassolzheim (PLU 5) Menge ca. ‘ Einheit
500/Sommerhonig/ Blitenhonig cremig/ Waldhonig fﬂ 0,5 kg
501 |kleines Honigglas 8 0,2 kg
PLU Milchprodukte aus Gutenstetten und Trautskircht...d Menge ca. ‘ Einheit
Schnittkase natur (330) oder mit Knoblauch (309), Boxhornklee
(312), Kimmel (315), Pfeffer (318), Peperoni (321), Schnittlauch =5
(324), Brennessel (327), Barlauch (333), Kiurbiskern (334), Kréuter "
309|der Provence (335), Walnuss (336) 0,25 kg
307|Haagarella gerduchert 0,2 kg
450|Ziegenkdse Gouda (451), Tilsitter Art (453); 0,18 kg
Rotwein (452), Zimt/Kardamon (454), Ital. Krauter/Chili (457);
450|Pistazien/Sonnenbl. (455), Mandeln/WalnuB (456) 0,18 kg
Joghurt natur + Eiskaffee + Himbeerdrink 0,25 Liter
Joghurt Erdbeer + Joghurt Uberraschung 0,25 Liter
Quark natur + 1 Liter Vollmilch (+1 € Pfand) 0,25/1 Liter
PLU Obst und Gemise aus Franken (PLU 9) Menge ca. ‘ Einheit
559|Quarta, vorwiegend festkochend 2,5kg
564 Juwel, mehlig bis vorw. festkochend % 2,5kg
Obst nach Saison 1 kg
PLU Mehl aus Oberlaimbach (PLU 2) Menge ca. | Einheit
451|Dinkelmehl Typ 630 1kg
454|Dinkelvollkorn 1kg
456|Pizzamehl W‘ ‘ 1 kg
468|Weizenmehl Typ 405 o 1kg
465|Weizendunst 1 kg
PLU Nudeln vom Hofladen aus Gerolzahn (PLU 3) Menge ca. | Einheit
754|Nudeln 0,25 kg
753|Nudeln 0,5kg
756|Spétzle rustikal oder geschabt 0,5 kg
PLU zugekaufte Wurst Menge ca. | Einheit
816|feine Leberwurst vom Dorfmetzger aus Sugenheim 0,2 kg
1650|Gefliigelwurst Aufschnitt vom Dorfmetzger aus Sugenheim 0,2 kg
757|Gefligelwurst vom Gefliigelhof in Siedelbach 0,3 kg
1651 |Wurstsalat vom Dorfmetzger aus Sugenheim 1 Stick
850|Wildsalami aus Langenfeld 0,25 kg
1270|Schafsalami aus Ipsheim 0,2 kg
1258|ger. Lammbratwurst 1 Paar




PLU Glaser und Konserven (PLU 6) Menge ca. | Einheit
1000|Fruchtaufstrich 1:1, 230 ml 1 Stick
410|Sauerkraut vom Fass, 400 g 1 Stick
501|Spargelstlickchen, ca. 100g Abtropfgewicht 1 Stick
502|Zucchini stiBsauer, 230 ml 1 Stiick
503|Gurken sliBsauer (+ 0,50 € Pfand), 700 ml 1 Stick
1200|Senf mittelscharf 190 g 1 Stiick
1202|Tafel Meerrettich, 200 g 1 Stick
1203 kaltgepresstes Rapsol 0,5 Liter
1490 Bratwurst Glas 230 ml 1 Stick
1491 |Brotzeitfleisch Glas 230 ml 1 Stick
1493 |Blutwurst Glas 230 ml 1 Stiick
1494 |Leberwurst Glas 230 ml 1 Stick
1495|Pressack weiB Glas 230 ml * 1 Stick
1496|Griebenschmalz Glas 230 ml 1 Stiick
1497|Schweineschmalz Becher 1 Stiick
1498|Schweineschmalz im Eimer 1 kg
PLU selbstgemachte Rohwurst/Schinken Menge ca. | Einheit
1440|Bratwurst roh 0,17 kg
1441|gerducherte Bratwurst 0,17 kg
1442|PfefferbeiBBer 0,12 kg
1443|Bauernschinken am Stick 0,2 kg
1444/Bauernschinken in Scheiben 0,2 kg
1445|Lachsschinken am Stiick 0,2 kg
1446|Lachsschinken in Scheiben 0,2 kg
1447|Bacon (Bauch) am Stilick 0,2 kg
1448|Bacon (Bauch) in Scheiben 0,2 kg
1449|Lardo (Rickenspeck) am Stiick 0,2 kg
1450|Lardo (Rickenspech) in Scheiben 0,2 kg
1451 |Laimbachhofsalami am Stuck * 0,3 kg
1452|Laimbachhofsalami in Scheiben * 0,2 kg
1453|grobe Mettwurst * 0,2 kg
1454 /feine Mettwurst * 0,2 kg
Rindersalami in Scheiben *
Schwarzerlesalami in Scheiben *
240|Wurst vom Hausschwein ist jeweils um 2,00 €/kg glinstiger
PLU selbstgemachte Briihwurst/Aufschnitt Menge ca. | Einheit
1460|Grillwurst 0,2 kg
1461 |WeiBwurst 0,2 kg
1462|Gelbwurst 0,2 kg
1464|Leberkése * 0,2 kg
1465hausmacher Stadtwurst * 0,2 kg
1466|feine Stadtwurst * 0,2 kg
1467|Wienerle * 0,2 kg
1468|Schinkenwurst * 0,2 kg
1469|Bierschinken * 0,2 kg
1470|Paprikalyoner * 0,2 kg
1471|Gottinger * 0,2 kg
260|Wurst vom Hausschwein ist jeweils um 2,00 €/kg glinstiger
PLU selbstgemachte Kochwurst, gerduchert Menge ca. | Einheit
1480|Blutwurst p 0,2 kg
1481|Leberwurst @ 0,2 kg
1482|Pressack weiB * und rot O 0,2 kg
1483|gekochter Schinken am Stick * 0,2 kg
1484 |gekochter Schinken in Scheiben * 0,2 kg
1485|Kassler Ripple * 90 0,3 kg
1615/Zunge vom Angusrind gepdkelt und gekocht * 9;, 0,2 kg
280|Wurst vom Hausschwein ist jeweils um 2,00 €/kg glinstiger 2

* mit Pokelsalz




PLU Schweinefleisch vom Steigerwélder Schwarzerle Menge ca. | Einheit
1401|Schnitzel 0,3 kg
1402|Schmetterlings Steak 0,3 kg
1403|Nacken Steak 0,3 kg
1404|Nacken Steak mariniert 0,3 kg
1405|Gulasch 0,5 kg
1408|Krustenbraten 1 kg
1409|Braten 1 kg
1410/Kamm Braten ohne Knochen 1 kg
1411/Kamm Braten mit Knochen 1kg
1412|Lende 0,4 kg
1413|Lachs Braten 1 kg
1414|Kotelett mit Speck 0,4 kg
1415|Kotelett ohne Speck 0,35 kg
1416|Bauch 0,5 kg
1417|Bauch mariniert 0,5 kg
1418|Spare Ribs - Schalrippchen 0,5 kg
1419|Spare Ribs mariniert 0,5 kg
1420|Haxen 0,5 kg
1421|Schéauferle 0,3 kg
1422|Hackfleisch 0,5 kg
1427|Holzfallersteak 0,4 kg
1428|Schinken Medaillons 0,2 kg
1429|Leber 0,2 kg
201|Fleisch vom Hausschwein ist um 3,50 €/kg glinstiger
PLU Fleisch vom Weiderind (Angus und BIO-Cherolais) Menge ca. | Einheit
1602 |Braten 1 kg
1603|Gulasch 0,5 kg
1604|Suppenfleisch 0,5 kg
1616|Suppenfleisch mager 1 kg
1605|Tafelspitz 0,75 kg
1606|Roastbeef 0,5 kg
1607|Rouladen 0,3 kg
1608|Filet 0,2 kg
1609 Hiftsteak 0,3 kg
1610|Sauerbraten 1 kg
1611|Beinscheibe 1 kg
1612|Nackensteak 1 kg
1613|Hackfleisch 1 kg
1614|Halsbraten 1 kg
1617|Steak aus der Rolle 0,5 kg
1614|Flank Steak mit Knochen 0,5 kg
1620Rindersalami 0,2 kg
1621 Rindersalami in Scheiben 0,2 kg
PLU Fleisch vom Ipsheimer Weinberge Lamm (gefroren) Menge ca. | Einheit
1254|Haxen <o 1kg
1255|Keule ohne Knochen L‘ P\ 1kg
1261 |Keule mit Knochen FPSHEIMER 1kg
1256|Rollbraten WEINBERG 1kg
LAMM
1257|Kotelett 1 kg
1262|Schauferle mit Knochen 1 kg
PLU Fleisch vom Wild aus dem Steigerwald (gefroren) Menge ca. | Einheit
1300(Filet vom Ricken 1 kg
1301Keule ohne Knochen 1 kg
1302|Schulter mit Knochen (Schauferle) 1 kg
1303|Rollbraten 1 kg
1304|Riicken mit Knochen 1 kg
1305|Keule mit Knochen 1 kg
1310|Feldhase 2 kg
PLU Fleisch vom Gefliigel und Hasen Menge ca. | Einheit
755|Suppenhuhn aus Bodenhaltung von Siedelbach 1 kg
759|Suppenhuhn aus eigener Freilandhaltung @ 1 kg
756|Héhnchen aus Bodenhaltung von Gelchsheim bei Aub 1,3kg
770|Stallhase aus Ruthmannsweiler 2 kg
PLU Fisch (PLU 600) Menge ca. | Einheit
601|geraucherte Forelle ganz 0,3 kg
603|gerauchertes Karpfenfilet 0,2 kg
604|Lachsforellenfilet gerauchert 0,15 kg
605|Lachsforellenfilet gebeizt 0,15 kg
606|Karpfen Schinken 0,1kg
604|Lachsforellenfilet 0,25 kg
604|Lachsforellenfilet 0,25 kg




PLU Geback aus Langenfeld Menge ca. | Einheit
1150|Schneeball 1 Stiick
1151|Zimtrolle/Tabackrolle 1 Stick
1152|Nussecke 1 Stiick
1153|Windrad 1 Stick
1154|Rumschnitte 1 Stick
1155|Nougat Taler 1 Stiick
1156|Schoko-Croissant 1 Stick
375|Mutter’s Blechkuchen 1 Stiick
1505|Plunder/Krapfen 1 Stick
1504 |Fruchttasche 1 Stick
1100|Rihrkuchen vom Dorfbacker aus Ipsheim 0,4 kg
PLU Spirituosen aus Langenfeld und Sugenheim Menge ca. | Einheit
650|Fruchtlikére 0,2 Liter
905|Eierlikor 0,5 Liter
259|Zwetschgenschnaps 0,5 Liter
264|Birnenschnaps 0,5 Liter
266|Kirschschnaps 0,5 Liter
153|Silvaner trocken 1 Liter
251|Bacchus trocken + halbtrocken 1 Liter
254|Muller-Thurgau trocken + halbtrocken 1 Liter
257|Regent 0,75 Liter
263|Rotling 0,75 Liter
252|Dornfelder trocken und halbtrocken 0,75 Liter
PLU Saft und Sirup aus Scheinfeld und Sugenheim (PLU 900) Menge ca. | Einheit
900|Apfelsaft trib + Pfand 0,10 € 1 Liter
901|Apfelsaft klar + Pfand 0,10 € 1 Liter
910|Apfelsaft naturtriib im Karton 3 Liter
911|Apfelsaft naturtrib im Karton 10 Liter
912|Birnensaft naturtrib im Karton I 3 Liter
902|Johannisbeer Nektar + Pfand 0,10 € 1 Liter
903(Traubensaft + Pfand 0,10 € 1 Liter
1750|Léwenzahnblitensirup + Pfand 0,30 € 0,33 Liter
1752|Holunterblitensirup + Pfand 0,30 € 0,33 Liter

Alle vorhergehenden Preislisten sind nicht mehr giltig.

Bestellungen bitte an:

Laimbachhof, Johannes Buchner, Oberlaimbach 14, 91443 Scheinfeld

Tel.: 0 91 62/23 00 00, Autotelefon: 0160/2 31 99 77
email: info@laimbachhof.de, www.laimbachhof.de



http://www.laimbachhof.de/
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